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®e® VINOHRADNICKY SEMINAR 26. - 27. ledna 2009

26. ledna 2009, pondéli
8.00 Prezence Ucastnikd — ubytovani

9.00 Zahajeni seminare, vystoupeni hostd .
Vinohradnictvi a vinafstvi ve svété a v CR.
Ing. J. Sedlo,CSc.,Ing. M. Picek, Svaz vinard Ceské republiky
Vinarsky fond v roce 2008,
prezentace aktivit Vinarského fondu v roce 2009.
Ing. J. Machovec, Vinarsky fond
10.40 Registr vinic a navaznost na elektronicka podani.
Ing. Rostislav Gruna, UKZUZ, odbor trvalych kultu, Znojmo-Oblekovice
Portal farmare ve vinarstvi a vinohradnictvi
Ing. Lukas Peterka, CCV Brno
11.40 Fungicidni sledy firmy Syngenta
Ing.Dusan Sem, Syngenta Czech s.r.o.
12.00 — 13.00 prestavka na obéd
13.00 Biodynamické vinohradnictvi v Rakousku
14.20 Vyskyt skodlivych organismil a zhodnoceni priibéhu
ochrany révy vinné v roce 2008
Ing. P. Ackermann, SRS OPOR, Brno
15.40 Ochrana vinic s BASF
Ing. D. Musilova, firemni prezentace BASF
16.0 Rozmetadla organickych hnojiv a kompostu do vinic
Technologie vyuziti révi pro energetické ucely )
Doc. Ing. Pavel Zemanek, Ph.D., Doc. Ing Patrik Burg, Ph.D., MZLU Lednice
18.00 — 19.00 vecere, osobni voino
19.00 Degustace pFinesenych vzorki vin

27. ledna 2008 - atery
7.30 snidané
8.30 Vinohradnické traktory NEW Holland
a stroje znacek - KUHN, Braun, ERO, BRAUD aj.
Ing.Jilji Barous, Agrotec a.s Hustopece
9.00 Ptida-zaklad ekologického vinohradnictvi
Ing. M. Hluchy PhD., Biocont Laboratory s.r.o.
10.20 Mechanizace pro vinohrady se zamérenim
na odsavace listli a predirezavace letorostii
Ing. Jifi Vlasic, Jaroslav Pivorika, Oslavan a.s., Namést’ n./Osl.
10.50 Trendy ve vyvoji povétrnostnich charakteristik v poslednich letech
Dr. Tomas Lietschmann, Velké Bilovice .
11.30 Vyhled systému dotovani vinohradnictvi v CR
Vliv systému hospodareni na biodiversitu vinic
Ing. M. Hluchy PhD., Biocont Laboratory s.r.o.
12.30 Vinarska a vinohradnicka evidence
Ing. Vrba Stanislav, Organizacni kancelar Znojmo s.r.o.
13.00 Praktickeé zkusenosti s ekologickym vinohradnictvim
Ing. Hynek Hholdnek, Ivari
13.00 zavér semindf, obéd
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®e® VINARSKY SEMINAR 28. - 29. ledna 2009

28. ledna 2009 - streda
8.00 Prezence Ucastnikd — ubytovani
9.00 Zahajeni seminare, vystoupeni hostd .
Vinohradnictvi a vinafstvi ve svété a v CR.
Ing.J. Sedlo,CSc.,Ing. M. Picek, Svaz vinard Ceské republiky
Vinaisky fond v roce 2008, prezentace aktivit VF v roce 2009.
Ing. J. Machovec, Vinarsky fond
10.30 BECOPAD - svétova novinka v oblasti deskové filtrace
Dijpl. Ing. Andriy Kuryk. BEGEROW GmbH & Co.
TAPI - syntetickeé zatky
Petr Fiala, LIPERA s.r.o., Borsice u Blatnice
11.00 Procesni filtrace vin a sanitace technologii
Tomas Macak, Frantisek Bilek, Robert Gulis, Bilek Filtry s.r.o.,Josefov
12.00 - 13.00 prestavka na obéd
13.00 PREZENTACE BRICOL-M
Ing. Lada Komankova, Bricol - M, spol. s r.o., Valtice
13.20 Registr vinic a navaznost na elektronicka podani.
Ing. Gruna Rostislav UKZUZ, odbor trvalych kultur
Portal farmare ve vinarstvi a vinohradnictvi
Ing. Lukas Peterka, CCV Brno
14.10 Vinarsky marketing v Rakousku
Osterreichische Weinmarketing, Videri ;
15.20 Marketingova strategie Templaiskych sklepl Cejkovice
Mgr. Lukas Lukds, Templarské sklepy Cejkovice
16.20 Certifikace sluzeb vinarskeé turistiky
Petr Gondas, Narodni vinafské centrum Valtice
17.00 Originalita vina
Prof. Ing. Fedor Malik, Dr.Sc.,Chemickotechnologicka fakulta STU, Bratislava
18.00 - 19.00 prestavka na veceri, osobni volno
19.00 Degustace pfinesenych vzorki vin

29. ledna 2008 — ctvrtek
7.30 snidané
8.30 Mechanizace pro vinohrady se zamérenim na odsavace
listli a predFezavace letorostti
Ing. Jiri Vlasic, Jaroslav Pivorika, Oslavan a.s., Namést’ n./Osl
9.20 Hygiena ve vinarstvi
Michal Vostrel, Sanitace, s.r.o., Brno
10.50 Zjednoduseni analyz hrozn{i, mostu a vina
Ing. Ales Gala, VINOHRAD (CZ, s.r.o., Velké Bilovice
11.20 Korkoveé zatky Schiesser
Kristian Schiesser, Ales Hrncif, PEMAG
12.00 Vinarska a vinohradnicka evidence
Ing. Virba Stanislav, Organizacni kancelar Znojmo s.r.o.
12.30 Praktické poznamky k hygiené a sanitaci ve vinarstvi
Ing. A. Beckova, Vinarska laborator Mikulov
13.00 zavér semindre, obéd




